
APERO PLÄTTLI

Ab 17:00 

Stelle dir dein Apero Plättli nach deinen Wünschen 
aus den folgenden Zutaten zusammen

Fleisch (ca. 50gr.)
 
Salami Sopressa 6.5
Rohschinken 7
Bresaola 8
Mortadella 7
Speck 7

Käse 

Parmesanwürfel 6
Pecorinowürfel  5
Burrata (100gr,) 8
Provolone 5

Antipasti und Gemüse

Grillierte und eingelegte Peperoni, 4.5
Grillierte und eingelegte Zucchini, 4.5
Grillierte und eingelegte Zwiebeln, 4.5
Grillierte und eingelegte Aubergine, 4.5
Marinierte Oliven, 4.90
Kapern, 2.50
Frische Tomate, 2
Eingelegte getrocknete Tomate, 2.5
Artischokenpaste, 3
Pistazienkerne, 4 

Zusätze (kostenlos) 

Olivenöl 
Balsamico Reduktion 
Frischer Basilikum

Dein Plättli kommt kostenlos mit Focaccia
Jede weitere Portion +3.- 

Wir beziehen unsere Fleisch- und Käsewaren aus 
Italien. Der Speck kommt aus der Schweiz.

Bei Allergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte 
an das Personal. 

Alle Preise in CHF und inkl. Mwst. 



Focaccia 

Stelle dir deine Focaccia nach deinen 

Wünschen zusammen

Mit Fleisch:  16

Vegetarisch: 13.5

Nur Toppings; 11

Weine (10cl/75cl)

Albariño Mar de Frades (Weiss) 9/57 

Via Serta Bianco Tre Venezie (Weiss) 8/53

Morellino di Scansano Resereva “Sentinelle” DOC (Rot) 9.5/62

Negroamaro Monte dei Cocci IGP (Rot) 8/53

Rosé 

Château Beaulieu Cuvée Alexandre AOP (Trocken) 8/53 

Rosato Contessa Filomarino (Süss) 7.5/ 49

Schaumweine

L’Artiste (Prosecco) 9/49

Ca’del Bosco (Franciacorta) -/85

Spritzers, 14

Aperol Spritz

Campari Spritz

Hugo

Huckleberry Spritz

Bergamotte Spritz

Limoncello Spritz

Bramble Spritz

Biere

Offen, 33cl | 50cl

Stange Kitchen Brew Every Day Blonde 6

Grosses Kitchen Brew Every Day Blonde  8.90

Flaschenbier 33cl 6.90

Ueli Spezial 

Kitchen Brew IPA

Windstill (Alkoholfrei) 

Kaffee & Tee

Espresso 4.4 

Doppio 5.9

Cappuccino 5.5

Café Crème 4.9

Latte Macchiato 5.9

Latte Freddo 6.5 

English Breakfast 5.2

Jasmin Tee 5.2

Mentha Nana 5.2

Shakes, 9.50

Mango Maracuja (vegan)

Wassermelone Minze (vegan)

Brownie Shake 

Softdrinks

Coca Cola 33cl 5.40

Coca Cola Zero 33cl  5.40

Apfelschorle 33cl 5.40

Le Jardin Eistee 33cl  5.20

Wasser mit Kohlensäure 5dl/1l 5 /8

Wasser ohne Kohlensäure 5dl/1l 5/8

Fleisch: 
Salami | Rohschinken | Mortadella | Räucherspeck  

Käse: 
Stracchino| Mozarella Stracciatella | Pecorino | Parmesan | Provolone

Toppings: 
Tomaten | Ruccola | Pesto | Olivenöl | Pistazienkerne | 
gegrillte & eingelegte Zucchini | grillierte & eingelegte Peperoni | 
Artischockenpaste

Alle Preise in CHF und inkl. Mwst. 

Limoncello

 Spritz
Der erfrischende Sommerdrink 

wird mit Limoncello der 
Amalfiküste “Villa Massa”, einem 
Schuss frischer Zitrone und Vino 

Spumante auf Eis gemischt. 

Le Jardin Special

Alle Preise in CHF und inkl. Mwst. 

Negroni 

Drinks 16

Negroni

Negroni Sbagliato

Moscow Mule

London Mule

Rhubarb Mule 

Bramble

Alkoholfreier London Mule

Alkoholfreier Bramble

Longdrink

E15 Rhubarb Gin & Tonic 17.9

Hendrick’s Gin & Tonic 16.40

Malfy Limone Gin & Tonic 17.40

Malfy Grapefruit Gin & Tonic 17.40

Campari Soda 12.50

Aperol Soda 12.50

Le Jardin Mojito mit Maracuja 17

Folgende Tonics stehen zur Auswahl

Swiss Mountain Spring Classic

Swiss Mountain Spring Dry Tonic

Der Negroni wurde in Florenz 
erfunden und ist nach dem 
Graf Camillo Negroni benannt, 
welcher als erster den 
“Americano” mit Gin bestellte 
und somit den Negroni 
erfand. 
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